
Party Service – Tarifs 2009 Prix à l'unité

Pain Surprise campagnard
• Salami, Fromage frais, Jambon cuit et Viande séchée

• 36 pièces CHF 45.00

• 60 pièces CHF 75.00

Pain Surprise brioché
• saumon fumé et foie gras de canard

• 36 pièces CHF 51.00

• 60 pièces CHF 90.00

Plat campagnard (min. 6 personnes) Prix par pers.

• saucisson vaudois, pâté, roastbeef, jambon cuit, gruyère et tomme vaudoise CHF 12.50

Délices des Grisons (min. 6 personnes) Prix par pers.

• Viande séchée, jambon cru, salsiz, lard séchée, salami, fromage d'alpage CHF 13.00

Plat de fromages suisse (min. 6 personnes) Prix par pers.

• Gruyère doux, tête de moine, reblochon, vacherin fribourgeois, CHF 10.00

• Brie de Romandie, tomme vaudoise à l'ail des ours

L'amour du pêcheur (min. 6 personnes) Prix par pers.

• Saumon fumé, saumon mariné, filet de truite fumée, CHF 13.00

• maquereau fumé au poivre, crevettes bouquet, sauce raifort

Cocktail line en verrines
• Mousse et tartare de saumon œufs de lompe et gelée à l'aneth CHF 3.50

• Cocktail de crevettes guacamole et jus de légumes CHF 3.50

• Queue d'écrevisse et crème de fenouils CHF 3.50

• Bavaroise de cèpes à l'huile de truffes et poêlée de champignons CHF 3.50

• Gâteau de foie gras pain d'épices et pommes caramélisées CHF 3.90

• Salade grecque et Feta CHF 3.50

• Cube de roastbeef et ratatouille provençale CHF 3.50

• Crevette en chemise de pomme de terre chutney à la mangue CHF 3.50

• Salade de taboulé aux dés de légumes CHF 3.50

• Cœur de Saint-Jacques crème de potimarron et son huile CHF 3.50


