celebratfion |

cake design

Far amaus dew :f/?zﬂanZ%

Cocktail Dinatoire

Petit pain céréales au saumon fumé et creme raifort
Mini campagnard au Roastbeef sauce tartare
Petit pain de seigle cornichons et viande séchée
Petit pain aux norx brie et moutard de figues

Pain surprise campagnard

Blint au saumon mariné et sauce miel moutard
Canapé au jambon cru
Canapé au Téte de moine
Canapé mozzarelline et tomate cerise au pesto

Assortiment de Sushi Maki et Nikri

En verrines
Crevette en chemise de pommes de terre chutney a la mangue
Cube de roastbeef et ratatouille provengale
Bavarotse de cepes a lhuile de truffes et poélée de champignons
Salade de taboulé aux dés de légumes
Cocktail de crevettes guacamole et jus de légumes

Plénitude au chocolat
Trramisu Dolce Vita
Macarons assortis
Tartelette aux Fruits
Panna cotta et son coulis de framboises

CHF 34,50 / par pers.

(2x sandwichs, 2x pain surprise, 3x canapés, 2x Sushi, 2x verrines, 3x mini douceurs)

- _ _ N _ _ 7 -7 ? _
Ftiarerie () nfiaciie Avtisanale ef Faty Sevize
&

Celebration Cake Design - Marc Fortis - Chemin de I'Arzillier 1 - 1040 Echallens - Suisse
M +41 (0)79 739 30 85 - F +41 (0)21 881 48 10 - info@celebrationcakedesign.ch - www.celebrationcakedesign.ch



