celebration

cake design

Far amaus dew :f/?zﬂanZ%

Cocktail

En verrines

Queues d’écrevisses et créme de fenouil

Rillette aux deux saumons et son toast

Creéme brilée au foie gras et crumbel au pain d’épices
Brochette de poulet satay salade chinoise
En cuilleres
Boulettes d’agneau au tzatziki
Cube de roastbeef et sa ratatouille provencale

Crevettes en chemise de pommes de terre chutney a la mangue

Dessert
Macarons assortis

Le Desir
Mousse au chocolat Madagascar 64% et créeme brilée

Macaronnade Antillaise
Poélée d’ananas mousse pabana

Fraisier a la Marra de bois

CHF 35,50 / par pers.
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