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Cocktail 2

En verrines
Sushi de saumon et créme wasabi
Cceeur de Saint-Jacques créme de potimarron et son huile
Gateau de foie gras pain d’épices et pommes caramélisées

Bavaroise de cepes a I'huile de truffes et poélée de champignons

En cuilléres
Crevette en chemise de pomme de terre chutney a la mangue

Cube de roastbeet et ratatouille provencale

Dessert
Plénitude en chocolat

Salade de fruits exotiques

CHEF 25,- / par pers.
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